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PREPARAZIONE ALIMENTI E ALLESTIMENTO PIATTI

Curvatura: Sala bar
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DESTINATARI

Giovani in obbligo d’istruzione e in diritto e
dovere d’istruzione e formazione (DDIF)
che non hanno compiuto 18 anni

SEDE
Brembate di Sopra “Centro”
Via IV novembre 23, Brembate di Sopra (Bg)

DURATA E ORE
Percorso triennale con 990 ore annue
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FREQUENZA OBBLIGATORIA
Dal lunedi al venerdi dalle ore 8.00 alle ore 14.00
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ALTERNANZA SCUOLA LAVORO
Fino a 1000 ore nel triennio
con esperienza all’estero

CRITERI DI PRIORITA

* Almeno un colloguio tenuto con il direttore

» Condivisione della scelta con la scuola di
provenienza

* Alta motivazione

* Residenza della famiglia vicina alla sede
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COSTO
Il percorso e finanziato da Regione Lombardia
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TITOLO CONSEGUITO

Qualifica di lll° livello europeo valida in tutto
il territorio nazionale e riconosciuta in Europa




© Copyright 2023. Tutti i diritti non espressamente concessi sono riservati.

PROFILO

L'Operatore della ristorazione interviene, a livello esecutivo, nel processo della
ristorazione con autonomia e responsabilita limitate a cid che prevedono le pro-
cedure e le metodiche della sua operativita. La qualificazione nellapplicazione-
/utilizzo di metodologie di base, di strumenti e di informazioni gli consente di
svolgere, a seconda dell'indirizzo, attivita relative alla preparazione dei pasti e ai
servizi di sala e di bar con competenze nella scelta, preparazione, conservazione
e stoccaggio di materie prime e semilavorati, nella realizzazione di piatti semplici
cucinati e allestiti, nel servizio di sala.

AREE E DISCIPLINE, DISTRIBUZIONE ORARIA TIPO

Area Disciplina 1° Anno 2° Anno 3° Anno
Area di base Area Linguaggi 180 180 180
[taliano, Inglese, Religione, Motoria, Comunicazione
Area Matematico / Scientifico / Tecnologica 110 110 115
Matematica, Informatica
Area Storico / Socio / Economica 60 60 55
Societa
Area Area Tecnico Professionale 440 240 240
tecnico Laboratorio, Scienze Gastronomiche, Dietologia,
professionale HACCP, Qualita e Sicurezza
Alternanza 200 400 400

TOTALE PER ANNO

990 990 990

PRENOTA IL COLLOQUIO DI ACCOGLIENZA N
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SEDE LEGALE E OPERATIVA

Ogni famiglia interessata alla preiscrizione deve prenotare un
appuntamento telefonando al numero +39 035 527853
O inviare una e-mail a orientamento@engimlombardia.org

Le procedure di preiscrizione sono interne ad ENGIM e non vanno a sostituire
in nessun modo I'lscrizione vera e propria, che viene gestita tramite
piattaforma del Ministero d’Istruzione.

FONDAZIONE
ENGIM LOMBARDIA ETS
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SEDI OPERATIVE

Valbrembo “Colli”
24030 Valbrembo (Bg)
Via Sombreno, 2

Tel. +39 035 527853

Brembate “Centro” Brembate “Geller” Merate C.F. e P. lva 03485690162
24030 Brembate Sopra (Bg) 24030 Brembate Sopra (Bg) 23807 Merate (Lc) info@engimlombardia.org
Via IV Novembre, 23 Via Donizetti, 109/111 D1 Viale Verdi, 1

Tel.+39 035 332615 Tel. +39 035 332087 Tel. +39 039 9419102 lombardia.engim.org



