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CERTIFICAZIONE FINALE
Al termine dell’anno formativo si dovra’ procedere alla
CERTIFICAZIONE DELLE COMPETENZE. Ogni allievo ha la
possibilità di concludere il modulo e di uscire dal percorso
con la relativa certificazione delle competenze acquisite.

Il percorso è rivolto a giovani dai 15 anni che hanno
abbandonato gli studi, senza aver ottenuto una

qualifica o un altro titolo secondario.

DESTINATARI

FINALIZZATO ALLA DEFINIZIONE DI UN PROGETTO PERSONALE DI INSERIMENTO

NEL MONDO DEL LAVORO.

PREPARAZIONE DELLE BEVANDE FREDDE E CALDE, DEI PRODOTTI DI

CAFFETTERIA, DELLA PREPARAZIONE DI PIATTI SEMPLICI, CUCINATI E ALLESTITI

SI OCCUPA DEL SERVIZIO AL BANCO E IN SALA , DELL'ACCOGLIENZA DEI CLIENTI,

LAVORA ALL'INTERNO DELLE STRUTTURE ALBERGHIERE, RISTORATIVE,

TURISTICHE ANCHE DI GRADO ELEVATO E NEL BAR, IN ITALIA  E ALL'ESTERO 

COMPETENZE PROFESSIONALI

DURATA E STAGE

ACCOMPAGNAMENTO ALLA SCELTA
PROFESSIONALE INDIRIZZO SALA
BAR/PREPARZIONE PASTI
IL PERCORSO È RIVOLTO A GIOVANI DAI 15 ANNI CHE HANNO
ABBANDONATO GLI STUDI, SENZA AVER OTTENUTO UNA QUALIFICA
O UN ALTRO TITOLO SECONDARIO.

Il percorso ha durata annuale

complessiva di 990 ore di cui la

metà svolte in azienda in

modalità STAGE.

ISTRUZIONE E FORMAZIONE PROFESSIONALE

2023- 2024

 Corso previsto nel piano dell'offerta formativa della sede presentato alla Regione Piemonte nell'ambito dell'avviso
per l’autorizzazione e il finanziamento dell’offerta formativa di Istruzione e Formazione Professionale (IeFP) ciclo

2023/2027 in attuazione della D.G.R. n. 7-4103 del 19 novembre 2021.


