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CERTIFICAZIONE FINALE

Qualifica Professionale 
Giovani in età compresa tra 14 e 24 anni che hanno terminato il

primo ciclo di istruzione (CON LICENZA MEDIA),
anche assunti in apprendistato.

DESTINATARI

INTERVIENE IN AUTONOMIA NELLE FASI DI CONFEZIONAMENTO,

PRESENTAZIONE E SERVIZIO DELLE PREPARAZIONI ENOGASTRONOMICHE

DI AZIENDE RISTORATIVE COME MENSE, RISTORANTI E BAR

SA MUOVERSI NEL RUOLO DI AIUTO CUOCO E COMMIS DI CUCINA NEL

RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA E DI IGIENE DEGLI ALIMENTI

COMPETENZE PROFESSIONALI

DURATA E STAGE

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE
PREPARAZIONE E ALLESTIMENTO PIATTI  
CORSO TRIENNALE GRATUITO PER GIOVANI 14 - 24 ANNI
SISTEMA DUALE

IL CORSO HA DURATA TRIENNALE  

(990 ANNUALI) CON STAGE in azienda.

IL CORSO E' CON SISTEMA DUALE, 

CON ORE DI IMPRESA FORMATIVA SIMULATA 

IN LABORATORIO E IN APPRENDISTATO 

O ALTERNANZA IN AZIENDA.

ISTRUZIONE E FORMAZIONE PROFESSIONALE

2024 - 2028

Corso che ENGIM Piemonte ETS presenterà nell’ambito dell’offerta formativa di IEFP ciclo 2024 - 2028 per essere
finanziato dalla Regione Piemonte. 


